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REINUVADERI PIDUSOOK

Triusienos Snicelis su padazu

Gaminimas

| dubenj su smulkinta triusiena sudékite smulkintg svoglng, muskite kiausSinj, berkite raudonélj, druska, pipirus,
dziuvesélius ir gerai iSminkykite. Keptuvéje jkaitinkite aliejy. IS mésos masés darykite delno dydzio Snicelius ir
apvoliokite dziuvéseéliuose. Kepkite ant nedidelés liepsnos is$ abiejy pusiy, kol iSkeps. Padazui keptuveéje
iStirpinkite sviesta, berkite miltus ir maisSykite. Supilkite sultinj ir maiSykite, kad neliktu milty gumuliuky, o
padazas prades tirstéti. Kai padazas pradés tirStéti supilkite pieng ir maiSydami pakaitinkite kelias sekundes. Jei
traksta skonio, jberkite | padaza druskos.Tiekite Snicelius su padazu ir pasirinktu garnyru.

UZ recepta dékojame samcio uzrasams.

Atgal j recepty sarasa

500 g Lapino puotos smulkintos triuSienos
1 vnt nedidelis svogunas

1 vnt kiausinis

0,5

ST dz.raudonélio
Saukstelio
Ziupsnelis druskos, pipiry

keliy Sauksty dziuvéséliy apvoliojimui

Padazas:
1 Saukstas sviesto
100 ml pieno
200 ml sultinio
3-4 Saukstai milty

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/lapino-puota/receptai/triusiena/triusienos-snicelis-su-padazu.htm?tpl=pdf&type=fox
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