
Pica širdelė

INGREDIENTAI

500 g Lapino puota švž. smulkinta vištiena
(galima naudoti smuklintą triušieną)

1 vnt. picai tešla

3 vnt. marinuoti agurkėliai

1 vnt. svogūnas

100 g tarkuoto sūrio

3 v.š. pomidorų padažo

3 v.š. majonezo

Gaminimas
Pirmiausia pasikepiname faršą. Iš tešlos išpjauname širdelės formą. Širdeles patepame pamidorų ir majonezo
padažu. Ant viršaus dedame faršą agurkėlius, pjaustytą svogūną ir tarkuotą sūrį. Dedame į orkaitę ir kepame
apie 20 min.
Skanaus;)
Atgal į receptų sąrašą

Atsiųsta iš: www.balticlarus.lt/lt/lapino-puota/receptai/vistiena/pica-sirdele.htm?tpl=pdf&type=fox
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