LAPINO PUOTA
LAPSAS MIELASTS
REINUVADERI PIDUSOOK

Vistienos maltiniai jdaryti dziovintais grybais

Gaminimas

Grybus uzpilkite karstu vandeniu, kad iSmirkty. Ant sviesto pakepinkite supjaustytg svoguna, kiek véliau
sudekite pjaustytus grybus ir viskg dar Siek tiek pakepinkite. | smulkintg vistieng sudékite prieskonius (druska,
pipirai), bei supilkite alyvuogiy aliejy.

Suformuokite iS smulkinto vistienos kukulius, j jy vidy jdékite jdarg (grybus ir svogunus).Kepkite jkaitintoje
orkaitéje (180 laips.) apie 40 min.

Skanaus!
Atgal j recepty sarasa

INGREDIENTAI

500 g Lapino puota Svz. smulkinta vistiena
4 v.S. alyvuogiy aliejaus

209 sviesto

1 vnt. svogunas

pagal poreikj dziovinti misko grybai

Ziupsnelis druska, pipirai

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/lapino-puota/receptai/vistiena/vistienos-maltiniai-idaryti-dziovintais-grybais.htm?tpl=pdf&type=fox
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