LAPINO PUOTA
LAPSAS MIELASTS
REINUVADERI PIDUSOOK

Vyriski tvirti vistienos mésainiai

Gaminimas

1. | vistieng sudékite prieskonius ir jmuskite kiausinj, tuomet viskg gerai iSmaiSykite.

2. |kaitinkite keptuve iki vidutinés kaitros ir iStirpinkite sviesta. Ant sviesto apkepinkite bandeliy abejas
puses, kol graziai paruduoja.

3. Kai bandelés apkeptos ant jy uztepkite majonezo ir pomidory pastos misinio.

4. Tuo paciu metu suminkykite apvalius kotletukus, bet ne storus, ir dékite kepti.

5. Kai mésa iSkepusi, ant bandelés uzdékite salotg, svoglno, iSkeptos mésos paplotélius, agurkélius, sirj ir
uzdenkite likusia bandele.

6. ParuoStus mésainius paSaukite | orkaite 180-200C ir kepkite ~5 minutes, kol slris graziai iStirpsta.
Skanaus!

INGREDIENTAI

Lapino puota Svz. smulkinta vistiena

20 ¢ (galima naudoti smuklinta triusiena)

6 vnt. Mésainiy bandelés

6 vnt. Lydytas siris Atgal j recepty sarasa
1/2 vnt. Raudonasis svogunas

6 vnt. Rauginti agurkeéliai

6 vnt. Saloty lapai

Pagal skonj Majonezo+pomidary pastos misinys

Pagal skonj Maltos mésos prieskoniai

Pagal skonj Juodieji pipirai

Pagal skonj Malti lauro lapai
Pagal skonj Cesnako granulés
Pagal skonj Maltos petrazolés
25g. Sviestas

1 vnt. Kiausinis
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