LAPINO PUOTA
LAPSAS MIELASTS
REINUVADERI PIDUSOOK

Z3sienos kuldys su vysniy ir $okolado padazu

Gaminimas

1. Zasies kulsis jtrinkite prieskoniais ir kepkite orkaitéje apie 1 val., kol ties sgnariu nebeliks kraujo.

2. Tuo metu pasigaminkite padaza: | puoda jpilkite porg Sauksty is Zasies iStekéjusiy tauky, juose apkepkite
pjaustytus svogunus. Dabar galite jpilti vyna, sudéti gvazdikélius, aitrigsias paprikas ir Sokoladga. Pavirkite
5 min., kol raudonasis vynas nugaruos ir padazas sutirstés. Dabar sudékite vysnias. Jos neturéty pervirti,
kad jaustumete gaivuma.

3. Galite patiekti kartu su garuose virtais brokoliais. Skanaus!

Atgal | recepty sarasa

INGREDIENTAI

550 g. Lapino puota SvZz. zasy kulSelés
1v.s. Cinamonas

1v.s. Malti gvazdikéliai

1v.s. Imbiery milteliai

1v.s. AnyZzinés zvaigzdutes

1v.s. Kvapnieji pipirai

Ziupsnelis Druska

1/2 taure Raudonasis vynas

Pagal poreikj Svogunas

Pagal skonj Zasies tauky

2 vnt. Gvazdikéliai

Pagal skonj Aitriosios paprikos
2 gabaliukai Juodasis Sokoladas
Pagal poreikj  Saldytos vy3nios

Atsiysta iS: www.balticlarus.It/It/lapino-puota/receptai/zasiena/zasienos-kulsys-su-vysniu-ir-sokolado-padazu.htm?tpl=pdf&type=fox
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